MENU BONHEUR

GruB3 aus der Kiiche
*kk

GEBRATENER FLUBZANDER
an einem Rucolarisotto
& Paprikacouli

*kk

Sorbet vom griinem Apfel
*k%k

ROSA GEBRATENES RINDERFILET aus dem
Niedertemperaturofen Schalotten-Rotweinsauce

Jahreszeitengemiise und Kartoffelgratin
*k*k

DESSERTVARIATION
58,80 €

MENU GOURMANDISE
6 GANGE NACH SAISON

GrufB3 aus der Kiiche

*kk

hausgemachte Ravioli
mit einer Kaninchenfleischfillung-
Tatar vom Lachs mit roten Zwiebeln,
Schmand & Reibekuchen

*kk

Zander - Risotto - Parikacouli
*kk

Rinderfilet, Sc. Bearnaise griine Bohnen
*k**

Ente, Barolo, Sellerie
*kk

Triologie vom Sussen

69,90 €

MENU GOURMET
GRUB AUS DER KUCHE

*k*k
Tortchen von der Avocado & Lachs
rote Zwiebel & Mango
mit buntem Gartensalat

*k%

Sorbet von Aperol und Orange
Kok
Rosa gebratenes KALBSFILET UND GESCHMORTE
KALBSBACKE SCHALOTTENSAUCE
KARTOFFELMILLEFEULLE
ERLESENE SAISONGEMUSE
Kok
DESSERTINSPIRATION
» SCHEIDBERG"
57,80 €

CHIASSO
GRURB AUS DER KUCHE

*kk
GEBRATENES MEDAILLON VOM KABELJAU
SELLERIE-KARTOFFELSTAMPF
KONFIERTE KERNE

*k*k

BASILIKUMSORBET

*%k*k
ROSA GEBRATENES KALBSRUCKENMEDAILLON
WALDPILZRAGOUT
BUNTE JAHRESZEITENGEMUSE
Annakartoffeln
*k*k
WARME ORANGENCREPE & VANILLEEIS
56,80 €
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MENU SCHEIDBERG

GruB3 aus der Kiche
*k*k
Bunter Wiesenkrautersalat mit
Carpaccio von Champignons
Balsamico-Schnittlauchdressing

*k*k

Cremeslppchen von Gartenkrautern
SOUS VIDE GEGARTE ENTENBRUST
Thymian Honigglace
Melange von Gartengemdsen
Sellerie-Kartoffelpiiree
*kk
Flambierte Orangencrepe

mit Vanilleies
51,50 €

MENU TRADITIONELL
GRUB AUS DER KUCHE

*kk

RAVIOLI MIT STEINPILZ FULLUNG
GESCHMOLZENE TOMATEN
UND GEHOBELTEM PARMESAN

*kk

ROSA GEBRATENE SCHWEINEFILET
MIT EINER CHAMPIGNONSAHNESAUCE
KARTOFFEL GRATIN UND
JAHRESZEITENGEMUSE
HEIBE HIMBEEREN UND VANILLEEIS
SN E

Saisonale Anderungen méglich

MENU DU CHEF

GruB3 aus der Kliche

*k*k

,Sinfonie von Késtlichkeiten”
Lachstatar mit Creme fraiche
Rose vom gebeizten Graved-Lachs
Entenleber und Entenconfit
Carpaccio vom Rind mit Salsa verde
Salat von Tomaten mit Bliffelmozzarella
**k%

Kleiner Tomatenshot
mit Vodka

*k*

ROSA GEBRATENE TRANCHE
VOM ARGENTINISCHEN
ROASTBEEF AUS DEM NT. OFEN
griine Pfeffersauce
Kartoffelgratin und Saisongemtse

*k*k

Zweierlei Mousse und WalnuBeis
57 80 €

MENU PRIMAVERA

GRUB AUS DER KUCHE

*k*k

Jahreszeitensalat mit Basalmicodressing

Granatapfelkerne und Brotcroutons
KKk

Gebratener Rouget Barbe

auf Ratatouille
*k*

NT GEBRATENER LAMMRUCKEN
BAROLO-THYMIANJUS
Junge Marktgemdse

und Rosmarinkartoffeln
*kk

Schokoladeninspiration
61;50°€

MENU FLORENZ
Grul3 aus der Kiche

**k*
Gebeizter Lachs und Wildkrautersalat
mit Granatapfelkernen
**k*

Gebratene Maispoulardenbrust
mit einer Krauterfarcefillung
bunte Fettuccine,
feine Saisongemtse
*kk
Desserttriologie ,Scheidberg”
46,80 €



